
ORGÁNICO 

FERMENTACIÓN: 18 DÍAS
MACERACIÓN: 25 DÍAS
CRIANZA: 12 MESES Q.A.
PRODUCCIÓN: 1000 BOT.
FECHA DE EMBOTELLADO:
11/12/2022
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MALBEC 2024
RESERVA

ORGÁNICO

PULMARY 
MALBEC  RESERVA 2024

LA CONSISTENCIA DE SU COLOR ROJO VIOLÁCEO PROFUNDO Y BRILLANTE LLENA LA 
COPA EN SU TOTALIDAD. VIZCOSO AL MOVIMIENTO RESALTANDO LOS CARÁCTERES DE 
CRIANZA Y VOLUMEN EN BOCA.
CEREZAS, CIRUELAS E HIGOS EN NARIZ SE FUSIONAN MINUCIOSAMENTE CON
LA VAINILLA Y EL COCO DE LA MADERA. UNA JUSTA ACIDEZ PERSISTENTE SE BALANCEA 
DELICADAMENTE CON LOS DULCES TANINOS DEL VARIETAL.
UNA BOCA MÁS HORIZONTAL QUE VERTICAL. UN VINO GRUESO, ROBUSTO. MASTICABLE.
SE PUEDE DISFRUTAR SOLO COMO TAMBIÉN MARIDAR. EXPRESIÓN DE TERROIR LOGRADA
GRACIAS AL CULTIVO ORGÁNICO CON MÍNIMA INTERVENCIÓN EN BODEGA. 

100 % MALBEC Single Vineyard
12 MESES BARRICA Q.A.
IG El Martillo, Medrano, Junín, Mendoza 
50 qq/Ha
2002 Primer Cosecha
1998 Año de Plantación
1998 Certificación USDA ORGANIC
1000 Botellas

2024



ORGÁNICO 

FERMENTACIÓN: 15 DÍAS
MACERACIÓN: 20 DÍAS
SIN FILTRAR
PRODUCCIÓN: 2000 BOT.
FECHA DE EMBOTELLADO:
26/05/2025
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MALBEC 2025
ORGÁNICO

PULMARY 
MALBEC  2025

Malbec obtenido por la fermentación alcohólica de la uva fresca y madura, sin adiciones. 
vino genuino. puro malbec argentino de clima continental. violeta púrpura intenso hasta
el borde de la copa. las levaduras nativas le otorgan carácter sin perder fruta gracias 
al control de temperatura en fermentación, no hace falta nada más. 
guindas, flores de azahar y frutillas. una boca muy amable pero con personalidad. 
un vino en permanente movimiento y evolución. un viaje para disfrutar los próximos 5
años. 

100 % MALBEC Single Vineyard
IG El Martillo, Medrano, Junín, Mendoza 
50 qq/Ha
2002 Primer Cosecha
1998 Año de Plantación
1998 Certificación USDA ORGANIC
2100 Botellas

MALBEC
2025


